
 
 

 
 Erstes Menü 

 
 

Eismeer Garnele  
Portulak | Buttermilch | Caviar House Finest Oscietra     

_______________________ 
 

Wolfsbarsch  
Sepia | Risotto | Fenchel | Tomate | Venusmuscheln 

______________________ 
 

Keltenhof „Zahmer Tanzpilz“ 
Cima di Rapa „Stängelkohl“ |Buddhas Hand |Buchweizen  

______________________ 
 

Kalbsschwanz  
Tortellini |Bärlauch| Grüner Spargel 
______________________ 

  
Mieral Ente "Le Prince" 

Gyzoa |Erdnuss| Kim Chi | Miso Hollandaise 

_____________________ 
 

Käse vom Wagen 
Affineur Tourrette, Strasbourg 

______________________ 
 

 Macadamia 
Taïnori | Physalis | Guave | tasmanischer Pfeffer  

 
 

Bei Menü-Änderungen erlauben wir uns gegebenenfalls einen Aufpreis zu berechnen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

7-Gang Menü €183,- 
5-Gang Menü €156,- 

(ohne Kalbsschwanz & Käse) 



 
 

 
Zweites Menü 

 
Gänseleber   

Mais | Stachelannone | Kaffee  
______________________ 

 
Steinbutt 

Erbsen | Flonheimer Spargel | Mandel   

______________________ 
 

Miyazaki Wagyu A5 
Spitzkohl | Lauge | Champignon 

______________________ 
 

Käse vom Wagen 
Affineur Tourrette, Strasbourg  

______________________ 
 

Rhabarber 
Himbeer | Kokos | grüner Szechuan | Basmati 

 
 

Bei Menü-Änderungen erlauben wir uns gegebenenfalls einen Aufpreis zu berechnen 
 

 
 

 
 
 
 
 

Auf Wunsch reichen Wir Ihnen gerne  
unsere Speisekarte mit Allergenkennzeichnung. 

 
 
 
 

 

5-Gang Menü  
€156,- 


